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OROLIGA BLICKAR FLACKAR ver den praktiska pappers-
duken dér vita servetter i storpack fran det smalédndska
mobelforetaget fladdrar i brisen likt dasspapper pa en skér-
gardsstrand efter midsommar.

Bordets innehall dr snabbt identifierat. Grytan med lock
innehaller kokt potatis. Varje gidst kommer omedelbart att
bedbéma arten av péror nir locket avtagits och angan for-
svunnit genom slokande dillstjélkar - och déma virdarna
dédrefter. Det gar att gora en sannolikhetskalkyl redan i
férvig. Den gar ungefir sa hir: ju rikare vérdar, desto mer
nirodlat. Potatisen har visserligen en naturlig arstidscykel
och foljer flyttfaglarna norrut fran Cypern och allt nirmare
Sveriges grinser, nar forst rastplatserna pa Bjirehalvon,
sedan de mindre fertila svenska obygderna under somma-
ren, for att sa smaningom bli Roslagspotatis till extrapris,
lagom till d& de flesta undermedvetet 6vergatt fran att héin-
givet kalla nypluggen primdér, till att betrakta den ritt och
sldtt som knol. Vilket ingen skulle vaga erkénna.

Men Ater till kalkylen. Ar virdarna riktigt ambitidsa, kan
potatisen ha tittat upp i kokslandet strax bakom stadsjee-
pen. D4 dr den full av inte sérskilt aptitlig skorv, eftersom
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potatisodlandet faktiskt kréver viss nu férlorad kunskap for
att trycka upp lika jimna fina rétter som de i Konsum. Det
hindrar inte att hemodlat nér potatisprestigens absoluta
topposition - mer nédrodlat dn sé dr det svart att fa. Hir gar
sommarstugetillbedjandet, naturromantiken och fédoin-
taget ihop i en treenighet som sedan ldnge ersatt den som
tillbads for en generation sedan nir svenskarna for gott
parkerade traktorn och tog tunnelbanan in till stan.

RUNT KASTRULLEN STAR sillburkarna: matjesfiléer ur tva-
kiloshinken i plast fran Klidesholmen, senapssill, inlagd
sill. Smor, knickebrod, grislok, 16k, graddfil, dgghalvor,
kaviar.

En typisk svensk sommarlunch.

Gdésterna uttalar sig uppskattande om delikatesserna.
En utldndsk giist papekar forsynt att det dr exakt samma
réitter som stod pa julbordet - dd med skinktilligg. Och

under paskhelgen - med

”"HAR GAR SOMMARSTUGETILLBEDJANDET,

tern, dag efter dag. Varfor

en skiva rokt lax. Samt NATURROMANTIKEN OCH FODOINTAGET IHOP I EN  kan man friga sig.

alla andra helger under =~ TREENIGHET SOM SEDAN LANGE ERSATT DEN SOM
TILLBADS FOR EN GENERATION SEDAN”

aret. Svenskarna skrat-
tar lite 6verslidtande. Det
ir ju inte alls samma sak.
Till exempel hade matjessillen inte skurits pa snedden i
paskas. Och de sma blomkransarna som nu pryder bordet
fanns inte i julas, eller hur?

En utvikning: Sprakprov f6r medborgarskap har dis-
kuterats. Det &r en délig idé. Béttre vore att servera aspi-
rerande utlindska medborgare en tallrik ljummen, kokt
potatis med inlagd ra fisk och observera reaktionerna. Kan
man léra sig uppskatta det i vuxen alder finns inga hinder
for integrationsmojligheterna.

ATT SILL OCH potatis aterkommer pa alla svenska helger
drioch for sig dgnat att viicka fé6rundran, bade hos ménnis-
kor med rotterna i annan myllaiden svenska och alla andra
som funderat 6ver saken. Men det ir bara halva sanningen.
Samma meny kommer att sta pa lunchbordet hela semes-

Det &r dirfor gés-
terna flackar oroligt med
blicken. Det fattas nagot
pa bordet. Nagot visent-
ligt. Folkdlen star framme. Men inga sma glas pa fot.

De érifrysen visar det sig.

Snart star nubben pa bordet och det borjar famlas i min-
net efter nagra visor att legitimera forsta snapsen med.
Den eviga sillen och lika eviga potatisen its i sjélva verket
bara for att legitimera intaget av starka drycker — ocksa de
komna av potatis fér 6vrigt. Det dr knappast kulinariska
hinsyn som gor att svensken till vardags koper flest kok-
bocker i virlden, véssar helsmidda japanska kockknivar
och bestiller specialkryddor pa internet. For att vid festliga
tillfdllen koka potatis och 6ppna en burk sill.

NAGON TAR TON. Oron férsvinner, och ersitts av det ddsta
lugn som enbart kan astadkommas av potatis i kombinerad
flytande och fast form. Skal och skal, helt enkelt. &




