MELITTAFILTRENS TID AR snart forbi. Den krédmiga cap-
puccinon har blivit folklig.

- Svenskarnabérjar fa smak for riktigt gott kaffe. Det gar
framat, sakta men sikert, séiger Costas Pliatsikas, barista
och dgare till News Café, Bar & Restaurang i Umea.

Han vet vad han talar om - han &r trots allt bist pa det
han gér. Pa News, ett stenkast fran torget i bjérkarnas stad,
ir det”alltiett” som giller.

- Vidr ett av fa stéllen i Sverige, kanske det enda, som f6r-
soker ha bade lunchrestaurang, kafé, klubb, ”fine dining”
och en bra bar, berittar grekiskfodde Costas Pliatsikas.

Och som #gare till en nystartad - News 6ppnade i okto-
ber 2005 - restaurant/bar/kafé-rorelse dr det 7allt i ett”
som giller ocksa for 31-arige Pliatsikas. Bes6kare kan fa se
honom sta som vaktidoérren pa helgerna eller som barten-
der pa kvillarna. Men helst vill géisterna se honom sta vid
espressomaskinen och ordna de dér speciella kopparna
med kaffe.

- Det dr klart att jag brinner lite extra for kaffet. Det &r
detjag ér bést pa, konstaterar han.
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- Jag &r inte kock, servitor eller bartender. Jag ir
barista.

Sveriges bésta, som sagt.

Nir han tilldelades titeln ”Arets barista” tidigare i ar
inneholl juryns motivering superlativ som ”fullindad tek-
nik” och ”stark passion”. Det forra syns nér han arbetar. Det
senare mirks nir han pratar.

—-JAG SER DET som min uppgift att hjilpa mina kunder att
fa dricka bra kaffe. Precis som en sommelier forséker 6ka
kunskapen och forstéelsen for vad ett bra vin kan betyda
forsoker vi som arbetar som baristor att gora sa att folk far
upp 6gonen for olika sorters kaffe och olika sitt att dricka
det, berittar Costas Pliatsikas.

- Hir pd News har jag till exempel ett minirosteri dir jag

rostar bénor och gér bland-

nir han borjade arbeta riktigt

ningar som mina kunder ”I FJOL VAR HAN SVERIGES REPRESENTANT I  seridst med kaffe. Kaffet har

kan kopa med sig hem, och
jag ger tips pa hur de bist

kunna njuta av en god kopp
kaffe hemma ocksa, inte bara
nir de besoker ett bra kafé.

Det dr en bra bit mellan den gamla hemstaden pa Kreta
och den nya i Visterbotten. Men foér Costas Pliatsikas var
det inget snack om saken, trots mojligheten att gora kar-
ridr i Stockholm eller ndgon annan europeisk huvudstad
mer kinda for sina caféer in studentstaden Umea, nirmare
polcirkeln &n kontinenten.

- Min fru ér hérifran och nir vi bestdmde oss for att vi
inte kunde hélla pa och fara fram och tillbaka mellan Sve-
rige och Grekland lidngre sé sa vi att det var hér vi skulle
vara.

Sedan 2003 &r det Umea som ir den fasta punkten, och
det &r samma ar som Pliatsikas sjédlv riknar som starten f6r

TAVLINGEN "WORLD LATTE ART’ OCH
PLACERADE SIG SOM TREA OCH BASTE
ska hantera kaffet. Folk ska EUROPE. EUROPAS BASTA LATTE GJORDES
ALLTSA AV EN BARISTA FRAN UMEA.”

dock alltid spelat en stor roll
ihans yrkesliv.

- Jag har gatt utbildningar
och tivlat i ganska manga ar
nu. Med tanke pa att jag har
jobbat inom kafé- och krog-
branschen sedan jag var tonaring sa kan man nog séga att

jag har hallit pA med det hir i halva livet, sdger han.

PRISSKAPET VITTNAR OM att 6vning ger firdighet. I fjol
var han Sveriges representant i tdvlingen ”World Latte Art”
och placerade sig som trea och béste europé. Europas bista
latte gjordes alltsd av en barista fran Umea. I manadsskif-
tet juli-augusti i ar fick han, i egenskap av svensk méstare,
ocksa dran att representera Sverige i barista-VM i Tokyo.

Med minsta mojliga marginal missade han finalen, nagot
som forvanade mer &n en kaffeexpert. Men hans namn &r
numer kint 6ver hela virlden. &»




